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RMRICANO  NECRONL  MOSGOW MULE
bitter Da Marco, vermouth  pjtter Da Marco, vermouth vodka Verum, succo di

rosso Berto, soda rosso Berto, gin Berto limone, ginger beer

st
GIN FiZ1 PRLOM TER SOUR
gin Berto, succo di tequila Jimador, succo di Tea+, succo di limone,
limone, zucchero e soda limone, sciroppo di zucchero
soda al pompelmo rosa

S ), L e
MARGRARITA DRIQUIRI PISCO SOUR
tequila Jimador, succo di rum Flor de Cana, pisco Fontana,
limone e triple sec succo di limone, succo di limone,
sciroppo di zucchero sciroppo di zucchero

Questa & una breve lista con grandi classici.
Se hai qualche richiesta in particolare, chiedi pure allo staff,
0 passa a curiosare tra le bottiglie del bancone.
Troveremo sicuramente il drink adatto alle tue esigenze.



RUM

Clairin, Haiti
Communal
(Blended Rhum Agricole)

Sonson
(Rhum Agricole, vegetale e minerale)

Le rocher
(Rhum Agricole)

Casimir

(Rhum Agricole, fermentato in tini di legno,

con I'aggiunta di erbe locali, tra cui
anice e citronella)

Flor de cana 12Y, Nicaragua
(prodotto fairtrade, invecchiato 12 anni)

Papa Rouyo, Guadalupa

(invecchiato 3 anni)

Tamaka, Seychelles
(non invecchiato,
ma pressato con legno di ex botti di Bourbon)

€6,0

€8,0

€8,0

€8,0
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WRISKY /7 WHISKEY

Port Askaig Islay, Scozia
(Single malt scotch whisky)

Peat - Elements of Islay, Scozia
(Blend di Scotch Whisky invecchiati
in botti di Sherry spagnolo)

Nikka All days, Giappone
(blend di whisky invecchiati)

Aberfeldy 12Y, Scozia

(invecchiato 12 anni)

Monkey’s Shoulder, Scozia
(Blend di Whisky delle Highland)

Kentucky Jack, USA
(Bourbon whiskey)

€10,0

€10,0

€10,0

€70

€70

€50

>



GIN

BRASE 8,0
Empire, Inghilterra (secco)
Berto, Italia (amabile)

PREMIUM 12,0
Occitan, Bordiga, ltalia
(secco)

Victor, Da Marco, Italia
(dolce e agrumato, sambuco e mandarino)

Lonewolf, Brewdog, Scozia
(agrumato, pepe, pomeplmo e rosa)

Haymans of London, Inghilterra
(fruttato, prugne)

Eg seaside, Scozia
(sapido, alghe e iodio)

Scriptorium
(balsamico ed erbaceo)

135 East Hyogo dry gin, Giappone

(fresco, yuzu, foglie di shiso, pepe di Sansho)

Gin Rame, Italia
(secco)

Traditionnel, G. Miclo, Francia
(coridandolo, pepe e limone)
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ANRLCOLICO KOMBUCHR BRASILENR

fatto su misura acidula e frizzante 1 shot di espresso
a vostro gusto dal té fermentato soda e agave
€ 6,0 € 9,0 € 3,0

TE NERO CON LITCHI  TE VERDE  INFUSO ALLR FRUTTR

Kosha Kabusecha mix di erbe e fiori
Saga, Kyuushu Yame, Kyuushu Europa
€ 3,0 € 3,0 € 3,0
Ginger €35
Acqua tonica £ 3,5
Succo di frutta € 3,0
Succo di frutta al mirtillo €40
Aranciata £ 3,0
Chinotto € 3,0
Palestine cola € 3,0
Molecola € 3,0
Cedrata £ 3,0
Gassosa € 3,0 ardy
Limonata £ 3,0



SKLRI(

Dalle 18 fino all’ora di cena

TRAMEZZINI TORST PRANE, BURR(
Fatti i casa Fatti i casa [ HCCWGHE

gusti misti, prosciutto cotto pane miscuglio
chiedere allo staff di Re Norcino evolutivo di Aleppo
la disponibilita e formaggio Quadrana Rocca Madre,
in vetrina di Fattoria Angolo di burro La Villa
Paradiso e Acciughe Euromar
Allergeni:consultare la vetrina Allergeni:1, 7 Allergeni:1. 4. 7. 11
€40 € 6,0 €3,50
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PIZLETTR PIZIETTR PIZLETTR
AL ROSMARINO RLLA CIPOLLA AL POMODORO

Forneria Marchigiana ~ Forneria Marchigiana Forneria Marchigiana

€20 €20 €29

Allergeni:1 Allergeni:1 Allergeni:1
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SKLRI(

Dalle 18 fino all’ora di cena

TAGLIERE

SALUMI MISTI  FORMRGGI SALUMI E
FORMRGGI

Allergeni:7 Allergeni:7

€ 14,0 € 14,0 € 20,0

TRGLIERE FRITTURR FRITTURR
PROSCILTTO MISTR DI CRLAMARI

SCIBE calamari, gamberi e
paranza dell’Adriatico

(secondo disponibilita)

Allergeni: 1, 2, 4,12, 14 Allergeni:1, 2, 4,12, 14

£ 150 € 16,0 € 16,0



SOSTANZE 0 PRODOTTI CHE PROVOCANO
ALLERGIE O INTOLLERANZE

1) Cereali contenenti glutine, cioé: grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut o i loro ceppi ibridati e

prodotti derivati, tranne: a) sciroppi di glucosio a base di grano,
incluso destrosio ( 1); b) maltodestrine a base di grano

(1); c) sciroppi di glucosio a base di orzo; d) cereali utilizzati
per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di
origine agricola.

2)Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3) Uova e prodotti a base di uova.

4) Pesce e prodotti a base di pesce, tranne: a) gelatina di pesce
utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;
b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella
birra e nel vino.

5) Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6) Soia e prodotti a base di soia, tranne: a) olio e grasso di soia
raffinato ( 1); b) tocoferoli misti

naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato
D-alfa naturale, tocoferolo succinato

Dalfa naturale a base di soia; c) oli vegetali derivati da fitosteroli
e fitosteroli esteri a base di soia;

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a
base di soia.

7) Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne: a)
siero di latte utilizzato per la

fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine
agricola; b) lattiolo.

8) Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis
L.), nocciole (Corylus avellana),

noci (Juglans regia), noci di acagiu (Anacardium occidentale),
noci di pecan [Carya illinoinensis

(Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa),
pistacchi (Pistacia vera), noci

macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i
loro prodotti, tranne per la frutta a

guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso
I'alcol etilico di origine agricola.

9) Sedano e prodotti a base di sedano.

10) Senape e prodotti a base di senape.

11) Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12) Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10
mg/kg 0 10 mg/litro in termini di

SO 2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti
al consumo o ricostituiti

conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13) Lupini e prodotti a base di lupini.

14) Molluschi e prodotti a base di molluschi.



