
menù
pranzo



i nostri fornitori

MERCATO ITTICO 

DI

CIVITANOVA MARCHE

2,50Coperto (servizio incluso)        

ANTIPASTI

Insalata di seppie al vapore, 
ravanelli e nespole
ALLERGENI: 4, 14                             
 
Gazpacho di zucchina, 
filetto di triglia scottato, 
yogurt di Montagna e nocciole
ALLERGENI: 1, 4, 7, 8     

Crudo di Palamita 
e cipollotto caramellato 
ALLERGENI: 4, 12  

Cozze alle erbe aromatiche
ALLERGENI: 4, 9, 12, 14 

Degustazione Pani e Oli
ALLERGENI: 1                      
                            
Pane Burro & Acciughe (1 pz.) 	
Pane leggermente tostato lievito Madre 

farina miscuglio evolutivo di Aleppo

“Cooperativa agricola di Comunità 

Roccamadre”, burro, 

acciughe di San Benedetto “Euromar”

ALLERGENI: 1, 4, 7, 11   

              

                                                                                                                          
                                 

10,00

10,00

10,00

10,00

3,50

3,50



i nostri fornitori

MERCATO ITTICO 

DI

CIVITANOVA MARCHE

PRIMI

Spaghettone Mancini 
alle vongole dell’Adriatico
ALLERGENI: 1, 4, 9, 12, 14

Crespelle di miscuglio 
alla Marinara 
ALLERGENI: 1, 2, 3, 4, 7, 9, 12, 14

Mezze Maniche, 
pesto di barbabietola rosso 
e sgombro 
ALLERGENI: 1, 4. 8, 9

14,00

14,00

14,00



i nostri fornitori

MERCATO ITTICO 

DI

CIVITANOVA MARCHE

SECONDI

CONTORNI

Arrostita di pesce con 
verdure cotte di stagione
ALLERGENI: 1, 2, 4, 14                                                                  

Frittura Mista di Pesce	   
Frittura di pesce con calamari, 

gamberi e paranza dell’Adriatico 

(secondo disponibilità)

ALLERGENI: 1, 2, 4, 12, 14

Verdura cotta di stagione

Insalata con verdure miste 
di stagione

20,00

16,00

6,50

5,00



i nostri fornitori

SOCIETÀ AGRICOLA

FERIOLI

DESSERT

Degustazione di piccola 
pasticceria di Roberto Cantalacqua
ALLERGENI: 1, 3, 5, 7, 8

Gelato artigianale Basium al bicchiere
chiedere le varietà disponibili
ALLERGENI: variano in base alla disponibilità

Tarte con crema al Varnelli 
ALLERGENI: 1, 3, 7, 12 

Il “mattone” al caffè
ALLERGENI: 1, 3, 7

Selezione di formaggi a latte crudo
4 formaggi italiani ed esteri
ALLERGENI: 7

8,00

8,00

7,00

6,00

14,00



i nostri fornitori

CAFFè

Espresso miscela Horizonte
miscela 90% Arabica Guatemala e Colombia

10% Guatemala e Rwanda tostata da 

Perfero caffè

Espresso specialty
monorigini Specialty e selezionate tostate 

da Perfero caffè e da torrefazioni a rotazione

Caffè Filtro
caffè selezionato estratto in: 

V60, Chemex o Aeropress

Cold Brew  

1,50 

2,50

4,00

4,00

Diamo al caffè 
lo stesso rispetto che diamo 

al resto del pasto, così che sia 
all’ altezza delle altre portate.

Perfero è la torrefazione con 
cui collaboriamo 

principalmente, ma ne 
ospitiamo anche altre, 

a rotazione, per fare in modo 
di farvi conoscere diverse 

realtà di questo nuovo mondo 
in crescita.

Offriamo diversi tipi di 
estrazione, 

che accontenteranno 
qualsiasi palato. 

Chiedete informazioni 
al personale di sala, saremo 

lieti di accompagnarvi verso il 
caffè che soddisferà al meglio 

il vostro gusto.

un occhio di 
riguardo sul caffè

Il “caffè filtro” è un’estrazione più lunga dell’espresso, 

servita in tazza grande, che permette di ottenere un caffè 

da degustare lentamente, in modo da  percepirne meglio 

gli aromi ed apprezzarlo anche durante il raffredamento.

Il Cold Brew, è la sua versione ottenuta da un’ infusione 

a freddo, servita con ghiaccio.



i nostri fornitori

alcol no

      Bottiglia d’acqua (75 cl) 

      Kombucha al calice
prodotta da R(e)’voje                                             

      Tè artigianale selezione di
        

       - nero aromatizzato al litchi

       varietale Kocha, da Saga, Kyushu, Giappone

       - verde

       varietale Kabusecha, da Yume, Kyushu, Giappone

2,0

5,0

3,0

      

Ginger

Acqua tonica

Aranciata

Chinotto

Palestine cola

Molecola

Cedrata

Gassosa   
Limonata

                              

                                 

3,5
3,5
3,0
3,0
2,5
3,0
3,0
3,0
3,0



i nostri fornitori
verdicchio di Jesi

trebbiano, passerina, pecorino

pecorino

verdicchio di Matelica

glera

cerasuolo

alcol sì

      Vino al calice:
  Tre ripe, Pievalta
  Falerio, Aurora
  Fiobbo, Aurora
  Cavalieri
  1.11 Naturalmente Col Fondo
  Senza Niente, Palusci

      Birra alla spina
  piccola

  media

     
      Bottiglie dai birrifici:
  Mukkeller

  Malaripe 
  Resina

  Styles                                                 

                                 

La proposta al calice è più vasta di questa lista.

Se hai delle richieste particolari, chiedi allo staff.

Siamo sempre pronti ad aprire nuove bottiglie.

Lavoriamo solo con birrifici artigianali della zona.

Tutte le etichette proposte, provengono da aziende vicine.

6,0

4,0
6,0

7,0
6,0
6,0
6,0



MENù
OSTERIA

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO 
ALLERGIE O INTOLLERANZE

1) Cereali contenenti glutine, cioè: grano, segale, orzo, avena, 
farro, kamut o i loro ceppi ibridati e
prodotti derivati, tranne: a) sciroppi di glucosio a base di grano, 
incluso destrosio ( 1 ); b) maltodestrine a base di grano
( 1 ); c) sciroppi di glucosio a base di orzo; d) cereali utilizzati 
per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di 
origine agricola.
2)Crostacei e prodotti a base di crostacei.
3) Uova e prodotti a base di uova.
4) Pesce e prodotti a base di pesce, tranne: a) gelatina di pesce 
utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi; 
b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella
birra e nel vino.
5) Arachidi e prodotti a base di arachidi.
6) Soia e prodotti a base di soia, tranne: a) olio e grasso di soia 
raffinato ( 1 ); b) tocoferoli misti
naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato 
D-alfa naturale, tocoferolo succinato
Dalfa naturale a base di soia; c) oli vegetali derivati da fitosteroli 
e fitosteroli esteri a base di soia;
d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a 
base di soia.
7) Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne: a) 
siero di latte utilizzato per la
fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine 
agricola; b) lattiolo.
8) Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis 
L.), nocciole (Corylus avellana),
noci (Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), 
noci di pecan [Carya illinoinensis
(Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), 
pistacchi (Pistacia vera), noci
macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i 
loro prodotti, tranne per la frutta a
guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso 
l’alcol etilico di origine agricola.
9) Sedano e prodotti a base di sedano.
10) Senape e prodotti a base di senape.
11) Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.
12) Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 
mg/kg o 10 mg/litro in termini di
SO 2 totale da calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti 
al consumo o ricostituiti
conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.
13) Lupini e prodotti a base di lupini.
14) Molluschi e prodotti a base di molluschi.

In mancanza di prodotto fresco, 
sarà servito quello surgelato


